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Karbohidrat berfungsi sebagai mencegah timbulnya katalis, mencegah tumbuh katalis, mencegaha
kehilangan mineral, dan untuk membantu metabolism lemak dan protein (Sumantri Rahman, Abdul.
2007). Dalam dunia farmasi karbohidrat dapat juga digunakan untuk bahan pengisi tablet dan
kapsul misalnya starah, bahan pemanis.

I P . Uil Mal (Karbohidrat. P A I...
Protein dibedakan menjadi dua jenis, yaitu protein nabati dan protein hewani. Bahan makanan yang
sering dikonsumsi lainnya adalah lemak, gula, vitamin, mineral, dan air. Ada sebuah percobaan
yang dapat digunakan untuk membuktikan kandungan yang dimiliki suatu bahan makanan,
namanya adalah uji makanan.

Rangkuman Materi Biologi Persiapan Ujian Nasional Materi ini sudah ada dalam bentuk buku di
buku Prediksi Dijual buku: 1. Kapsul (kumpulan soal biologi) 13x19 cm,156 him. Harga Rp 40.000 2

Analisic K Protein _ Aaro: Virtual

analisa karbohidrat, lemak, dan juga protein dalam teh kulit semangka. kulit semangka ini
bermanfaat bagi penderita hipertensi, karena terdapat kandungan citrulline di dalamnya

Rhiza Amalia: Uil Kualitatif Karbohidrat. P i dant
Adapun tujuan dari pembuatan makalah ini yaitu untuk mengetahui secara mendetail tentang
karbohidrat, protein, dan lemak, serta peranannya dalam tubuh kita sekaligus fungsinya masing-
masing. 1.4 Metode Penulisan. Metode yang digunakan dalam penulisan makalah ini adalah metode
kepustakaan dan penelusuran internet. ...
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menunjukkan rendahnya konsumsi protein dan cenderung tinggi karbohidrat dan lemak. Sementara
konsumsi energi dari lemak bagi bayi dan anak 0 - 3 tah un masih rendah seharusnya 30- 45%.

Analisis nutrisi Biji, koji, dan moromi dianalisis nilai nutrisi meliputi karbohidrat (gula reduksi dan
pati), protein, dan lemak. Karbohidrat. Karbohidrat dalam bentuk gula reduksi dan pati dianalisis
dengan metode Nelson-Samogyi secara spektrofotometri (Sudarmadji dkk, 1984). Sampel (5 mL)
ditambah
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Agar tubuh sehat dan tumbuh secara normal, ada enam macam zat makanan yang dibutuhkan,
yaitu karbohidrat, lemak, protein, vitamin dan air. Keempat zat makanan tersebut dapat kita
peroleh dari berbagai bahan makanan.
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menghemat protein selama proses produksi energi, membantu
pembakaran lemak agar lebih efisien dan lebih sempurna, menjadi sumber energi cepat (glukosa),
membantu fungsi normal usus (serat), sebagai laksatif dan membanntu absorpsi kalsium (laktosa)
(Dwijayanthi, 2013).

Uil Mal Arnilum, Glul p in_dan -t |
Sekian artikel laporan Praktikum Uji Karbohidrat, Lemak dan Protein dalam Makanan kali ini, mudah-
mudahan bisa memberi manfaat untuk anda semua. baiklah, sampai jumpa di postingan artikel
lainnya.

Kiriaf Analisic Karbohid

Selanjutnya sebagaimana asetil KoA dari hasil metabolisme karbohidrat dan protein, asetil KoA dari
jalur inipun akan masuk ke dalam siklus asam sitrat sehingga dihasilkan energi. Di sisi lain, jika
kebutuhan energi sudah mencukupi, asetil KoA dapat mengalami lipogenesis menjadi asam lemak
dan selanjutnya dapat disimpan sebagai trigliserida.

v Metabolisme karbohidrat, protein, dan lemak. v Pertumbuhan dan reproduksi. v Kepekaan
terhadap rasa dan bau. v Pembentukan enzim. v Pertumbuhan terhambat. v Penyembuhan luka
terhambat. 12. Tembaga (Cu) Padi-padian, polong-polongan, kerang, ginjal, dan hati. v
Pembentukan eritrosit dan hemoglobin. v Komponen enzim dan protein. v Aktivitas saraf

Analisic K drat Protein-Dant I
Protein dapat juga digunakan sebagai bahan bakar apabila keperluan energi tubuh tidak terpenuhi
oleh karbohidrat dan lemak. Protein ikut pula mengatur berbagai proses tubuh, baik langsung
maupun tidak langsung dengan membentuk zat pengatur proses dalam tubuh.
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(Analisis Total Gula dan Gula Reduksi) Analisis Karbohidrat ... Polisakarida dan protein bersifat tidak
larut dalam etanol Sebelum dilakukan ekstraksi, sebaiknya sampel dibuat bebas lemak Persiapan
Sampel Padat 18 Sampel Padat. PATI *Prinsip analisis: pati dihidrolisis oleh asam/enzim, dan hasil
hidrolisis pati dianalisis

{PDFYKECUKUPAN-ENERGH-PROTEIN, LEMAK-DAN-KARBOHIDRAT

Selain sebagai sumber energi, karbohidrat juga berfungsi untuk menjaga keseimbangan asam basa
di dalam tubuh, berperan penting dalam proses metabolisme dalam tubuh, dan pembentuk struktur
sel dengan mengikat protein dan lemak.

Makalah Metaboli Karbohi | K danp .
Academia.edu is a platform for academics to share research papers.
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Demikianlah materi tentang Makalah Metabolisme Karbohidrat, Lemak dan Protein yang sempat
kami berikan. semoga materi yang kami berikan dan jangan lupa juga untuk menyimak materi
seputar Makalah Sistem Basis Data yang telah kami posting sebelumnya. Semoga dapat membantu
menambah wawasan anda semikian dan terimah kasih.

I p : UiiMal (Karbohidrat, P i e
Jika glukosa dari diet tak tersedia dan cadangan glikogenpun juga habis, maka sumber energi non
karbohidrat yaitu lipid dan protein harus digunakan. Jalur ini dinamakan glukoneogenesis
(pembentukan glukosa baru) karena dianggap lipid dan protein harus diubah menjadi glukosa baru
yang selanjutnya mengalami katabolisme untuk memperoleh energi.

I Analisic K i R .
Kadar lemak pada sampel wijen merupakan kadar yang tertinggi dibandingkan dengan sampel
lainnya. Karena menurut penelitian Puspitasari (2012) menyebutkan kadar lemak dalam 100 gr biji
wijen terdapat 99,7 %, atau bisa dikatakan lebih daari 50% didalam biji wijen mengandung lemak
dan sisanya yaitu kompen lain seperti protein.
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